FAUSTINO Y JOSE DAMIAN, S.L.

C.1.F. B-73.804.254

DIRECCION DE LA EMPRESA

Vereda de la Venta, 35
30161-Llano de Brujas-Murcia

REGISTRO SANITARIO:

ES/10.10056/MU

FICHA TECNICA DE:

BACON PLANCHA
DERIVADO CARNICO TRATADO CON CALOR

) ----0000000001328 )
[COD.2112-LONCHAS—COD.2108-TACO PQ—COD.2110-TIRAS—COD.2111-SELLO]

FECHA CREACION:

NOVIEMBRE-2020 REVISION: 13-ENERO-23

Ingredientes:

Carne de cerdo, agua, fécula de patata, sal, PROTEINA DE
SOJA, estabilizantes (E-450iii, E-451i, E-508), azlcar, aroma,
PROTEINA LACTEA, gelificante (E-407, E-451), dextrosa,
conservantes (E-250, E-262i, E-262), antioxidantes (E-316, E-
331iii, E-301, E-325), aroma natural, potenciadores (E-621, E-
631, E-627), colorante (E-120), aroma de humo, vy
CASEINATO.

Alérgenos:

CONTIENE DERIVADOS DE LA SOJA.
CONTIENE DERIVADOS DE LA LECHE Y SUS DERIVADOS (LACTOSA, CASEINATO)

[**]-Puede contener gluten en una proporciéon >20 ppm(gluten free)
[**]-Puede contener didxido de azufre en una proporcién < 10 ppm.

OGM:

Este producto estd libre de organismos genéticamente modificados

Propiedades fisico-quimicas

ACTIVIDAD DEL AGUA pH

0.93 % 6.26 un. de pH

TRATAMIENTO TERMICO

82 °C 240 MINUTOS

INFORMACION NUTRICIONAL (Valores
medios por 100 gr)

INFORMACION NUTRICIONAL @/100g

Valor energético (KJ/Kcal/100g) 889kJ/214kcal
Grasas (g/100g): 15.70 g

De las cuales:

Acidos grasos saturados(g/100g) 5.70 g

Hidratos de Carbono (g/100g) 7.00g

De los cuales:

azucares 1.87¢g
Proteinas 11.10g
Sal 2758

CONDICIONES

DE

CONSERVACION

Conservar a temperatura entre 0° y 39 si es fresco y congelado entre -
190y -22,
En PIEZA consumir preferentemente antes de 4 meses y 365 dias si es
congelado.
En TACOS, TIRAS Y SELLOS consumir preferentemente antes de 45
dias y 365 dias si es congelado
En LONCHAS consumir preferentemente antes de 75 dias y 365 dias si
es congelado

COCINE COMPLETAMENTE EL PRODUCTO ANTES DE SU CONSUMO

Cocinar a 1802C durante 15 minutos

EMBALAJE

VARIOS FORMATOS:

A TACOS, LONCHAS, TIRAS Y SELLQOS, pueden ir en
Envasado en bolsa al vacio de 2 kg, de 5 kg o de 10 kg.

DE PESO VARIABLE, SEGUN CLIENTE.

ESTE PRODUCTO VA DIRIGIDO A MAYORISTAS
DISTRIBUIDORES




