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1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO / PRODUCT DESCRIPTION

Tortilla Chips elaboradas con grano de maiz amarillo fritas con aceite de girasol y aceite de
girasol alto oleico. Por ultimo, son enriquecidas con sal marina y envasadas.

El producto se presenta en forma de triangulo.

Triangular Tortilla Chips made with whole corn, sunflower oil and high oleic sunflower oll
and salt.

This product is made in triangular format.

2. CLASIFICACION DEL PRODUCTO / PRODUCT CLASIFICATION

El producto Tortilla Chips esta clasificado legalmente como producto de aperitivo.
Tortilla Chips product is legally classified as a snack.

3. COMPOSICION DEL PRODUCTO / COMPOSITION

3.1 Tortilla Chips Natural Sal / Natural Salt Tortilla Chips

Maiz amarillo en grano (75%)
Aceite vegetal (Girasol y Girasol Alto Oleico) (20 %)
Sal marina (1,1 %)

Stone ground corn (75%)
Vegetable Qils (Sunflower Oil and High Oleic Sunflower Oil) (20 %)
See Salt (1,1 %)

4. DESCRIPCION DEL PROCESADO / MANNUFACTURING DETAILS

El maiz se almacena en su recepcion en los silos dispuestos para ello. Seguidamente, se
cuece, se muele, se lamina y corta segun la forma requerida. Posteriormente, es horneado,
frito, enriquecido con sal o aroma requerido y envasado.

The corn is stored in corn storage silos. Corn is cooked, washed and ground to make a
compact dough. The dough is cut in the desired format, baked and fried. After frying, the
product is flavoured before being packaged.
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5. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS Y FiSICO-QUIMICAS / MICROBIOLOGICAL
AND PHYSICOCHEMICAL SPECIFICATIONS

- % Humedad: <5%
- % Humidity: <5%

- % Compuestos polares: <25%
- Polar compounds of frying oil: <25%

- Zearalenona: £100ug/Kg

- Fumonisinas B1+B2: <800ug/Kg

- Deoxinivalenol (DON): <500ug/Kg

- Aflatoxina B1: <2ug/Kg

- Aflatoxinas B1+B2+G1+G2: <4ug/Kg
- Ocratoxina A: < 3ug/Kg

- Melamina < 2.5 mg/kg
- Melamine < 2.5 mg/kg

- Zearalenone: £100ug/Kg

- Fumonisins: B1+B2: <800ug/Kg

- Deoxynivalenol (DON): <500pug/Kg
- Aflatoxins B1: <2ug/Kg

- Aflatoxins B1+B2+G1+G2: <4ug/Kg
- Ochratoxin A: <3 ug/Kg

- Cadmio: 0,1 mg/kg

- Plomo: <0,2 mg/kg

- Mercurio <0.03 mg/kg
- Arsénico < 1 mg/kg

- Cadmium: <0,1 mg/kg
- Lead: <0,2 mg/kg

- Mercury (mg/kg) <0.03
- Arsenic (mg/kg) <1

- Acrilamida: <750 ug/Kg

- Benzopireno: <£1,0 ug/Kg

Sum of: Benzo(a)pyrene, Benzo(a)pyrene Benz(a)anthacene, Benzo(b)fluranthene,
Chrysene: <1 pg/kg

- Acrylamide: <750 ug/Kg
- Benzopyrene: <1,0 ug/Kg
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- Enterobacteriaceas totales:
o Satisfactorio: <100 ufc/g
o Aceptable: 100 - 10000 ufc/g
- Salmonella sp.: Ausencia/259g
- Estafilococos aureus enterotoxigénico: <10 ufc/g
- Aerobios totales: <1.000.000 ufc/g
- Escherichia Coli: <10 ufc/g
- Listeria monocytogenes: <100 ufc/g

- Total enterobacteriaceae:
o Satisfactory: <100 ufc/g
o Acceptable: 100 - <10000 ufc/g
- Salmonella sp.: Absence in 25g
- Staphylococcus aureus enterotoxigenic: <10 ufc/g
- Total aerobic plate count: <1.000.000 ufc/g
- Escherichia Coli: <10 ufc/g
- Listeria monocytogenes: <100 ufc/g

6. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS / ORGANOLEPTIC SPECIFICATIONS

Sabor: Caracteristico del maiz horneado, frito y poco salado.
Flavor: Baked corn, fried corn and flavoring.

Olor: Caracteristico de maiz horneado vy frito.
Smell: Characteristic of baked and fried corn and flavoring.

Color: Dorado con miguitas de maiz claras y oscuras procedentes del maiz natural
molido.

Color: Light golden-brown with small natural inclusions derived from grinding whole
corn.

Textura y consistencia: Tortilla chip muy crujiente con miguitas de maiz claras vy
oscuras procedentes del maiz natural molido.

Texture and consistency: Very crunchy tortilla chip with bits of natural stone ground
corn.

7. VALORES NUTRICIONALES MEDIOS DEL PRODUCTO / APPROXIMATE
NUTRITIONAL VALUES

7.1 Tortilla Chips Natural Sal / Natural Salt Tortilla Chips

POR 100G POR 30G
Valor energético / Energy 2010 kJ/479 kcal 603 kJ/144 kcal
Grasas / Fat 209 6,049
De las cuales saturadas / of 0749
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which saturates 2249
Hidratos de Carbono /
Carbohydrate 67 g 20 g
De los cuales aziicares / of
which sugars 2449 0749
Fibra alimentaria / Fibre 30g 09g
Proteinas / Protein 639 194
Sal / Salt 1,19 033¢g

8. PRESENTACION DEL PRODUCTO / PACKING

FORMATO Peso aprox. | Forma Cédigo | Peso Bolsas por * Tipo de | Peso neto
RESTAURANTE | Ilamina del | del del neto por | caja caja / Kind | por cadja
/ RESTAURANT | envase (g)/ | producto | articulo | bolsa (g) | (unidades) | of box (g) / Net
FORMAT Approximat / Product | / / Net | / Bags per weight

e weight of | format Article | weight box (units) per box

the bag (g) code per bag (9)

(9)

Ldmina 10,5 Tridngulo | SM0012 | 500 (+/- | 12 Caja 6000 (+/-
transparente / / Triangle 3%) Anénima 3%)
Transparent 03-14 /
plastic Anonymous
laminate box 03-14

El producto se presenta en formato para restaurante en I&mina transparente
donde aparece impresa de forma clara y precisa el nUmero de lote/ fecha de
consumicion preferente y en cajas donde se indica el resto de requisitos de
etiquetado.

Food service format is packaged in a tfransparent plastic laminate. The lot/ best
before date is printed on each bag. The rest of the required information is added
on each box.

- Caja Anénima 03-14 (Peso aproximado: 600g) / Anonymous box 03-14
(Approximate weight: 6009)
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9. ETIQUETADO / LABELING

9.1 Formato restaurante / Food Service

En los envases individuales de formato restaurante debe constar la siguiente
informacién de forma clara y precisa:

e N°de lote/ Fecha de consumo preferente
e Origen: Espana

El resto de informacién obligatoria aparecerd en la pegatina de las cajas que lo
contienen o impreso en las cajas que contfienen el producto:

Denominacion del alimento

NUmero de unidades

Lista de ingredientes

Informacién nutricional

Nombre o Razdén Social y direccidn

Cantidad neta del alimento

Fecha de consumo preferentemente antes del/ Lote
Condiciones de conservacion

Cédigo de barras (opcional)

Alérgenos (si aplica)

Food service package should contain the following information clearly and
accurately:
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e Lot/ Best before date
e Origin: Spain

The box should contain the following information clearly and accurately:

Product name

Number of units

Statement of ingredients

Nutritional information

Business address of manufacturer or distributor
Net weight

Lot number/ Best Before Date

Warehousing conditions

Bar code (optional)

Allergens (if applicable)

10. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO / WAREHOUSING CONDITIONS

Conservar en lugar fresco y seco, a temperatura ambiente.
Una vez abierto el envase, mantener las bolsas cerradas y en lugar fresco y seco.

Store in a cool, dry area, at room temperature.
Once opened, keep product in a closed bag and in a cool and dry place.

11.  VIDA UTIL DEL PRODUCTO / BEST BEFORE DATE

Los Tortilla Chips, conservados en su envase original, tienen una vida Util de 180
dias a partir de su fecha de fabricacién.

Una vez abierto el envase, tiene una vida Util de 4 dias aproximadamente,
siempre y cuando el producto se mantenga en la bolsa cerrada y se mantenga
en un lugar fresco y seco. Siendo un producto frito puede perder su cardcter
crujiente al entrar en contacto con aire y humedad.

Tortilla Chips, preserved in the original package, have a shelf life of 180 days from
the date of production.

Keep product in a closed bag and best if consumed within 4 days of opening.
Because this is a fried product, contact with air or humidity may reduce crunchy
property of the product.

12. CONDICIONES DE TRANSPORTE / TRANSPORT CONDITIONS

En seco, en condiciones higiénico-sanitarias aptas para el alimento.

Esta ficha técnica sélo puede ser modificada por Chavez y Clark S.L. / This technical data sheet can only be
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Dry, in hygienic - sanitary suitable for food.

13.  SISTEMA DE LOTEADO / PRODUCT BATCH DESIGNATION

Se utiliza la fecha de “Consumir Preferentemente Antes De” como Lote.
The date for “Best before” is used as the batch or lot designation.

14. DESTINO FINAL PREVISTO PARA EL PRODUCTO / FINAL DESTINATION AND
INSTRUCTIONS

Para consumo directo de la bolsa.
Tortilla Chips suitable to be eaten straight from the bag.
15. OMG’S

Chavez y Clark S.L. declara que, en relacion al contenido en OMG’s, se puede
certificar que el producto no contiene organismos modificados genéticamente.

Chavez and Clark SL declare that, in relation to OMG’s content, it can be certified
that the product does not contain genetically modified organisms.
16. POBLACION DE DESTINO / TARGET POPULATION

Para consumidor en general, excepto aquéllos que puedan padecer de
hipertension.

For consumers in general, except those who may suffer from hypertension and / or
are allergic to some ingredients.

17. DECLARACION DE ALERGENOS / ALLERGEN STATEMENT

17.1 Tortilla Chips Natural Sal / Natural Salt Tortilla Chips

Alérgenos del Anexo 11 del REGLAMENTO (UE) No 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO Y Si | No [|Puede
DEL CONSEJO de 25 de octubre de 2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor y contener
por el que se modifican los Reglamentos (CE) n° 1924/2006 y (CE) n°® 1925/2006 del Parlamento Trazas
Europeo y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la Comision, la Directiva
90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la Comision, la Directiva 2000/13/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE de la Comision, y el
Reglamento (CE) n° 608/2004 de la Comisiéon. (Referencia 1)

1. Cereales que contengan gluten, a saber: trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades X
hibridas y productos derivados.

2. Crustaceos y productos a base de crustaceos.
3. Huevos y productos a base de huevo.

4. Pescado y productos a base de pescado.

5. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.
6. Soja y productos a base de soja.

X[ X|X| X[ X
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7. Leche y sus derivados (incluida la lactosa). X
8. Frutos de céscara, es decir: almendras (Amygdalus communis L.), avellanas (Corylus avellana), nueces X

(Juglans regia), anacardos (Anacardium occidentale), pacanas [Carya illinoensis (Wangenh.) K. Koch],
nueces de Brasil (Bertholletia excelsa), alfoncigos (Pistacia vera), nueces macadamia o nueces de Australia
(Macadamia ternifolia) y productos derivados, salvo los frutos de cascara utilizados para hacer destilados
alcohdlicos, incluido el alcohol etilico de origen agricola.

9. Apio y productos derivados. X
10. Mostaza y productos derivados. X
11. Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo. X
12. Dioxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro en términos de SO2 X
total, para los productos listos para el consumo o reconstituidos conforme a las instrucciones del fabricante.

13. Altramuces y productos a base de altramuces. X
14. Moluscos y productos a base de moluscos. X

Esta ficha técnica sélo puede ser modificada por Chavez y Clark S.L. / This technical data sheet can only be
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Anexo |1 of the REGULATION (EU) No 1169/2011 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF Yes [No | It may
THE COUNCIL of 25 October 2011 on the provision of food information to consumers, amending contain
Regulations (EC) No 1924/2006 and (EC) No 1925/2006 of the European Parliament and of the Traces
Council, and repealing Commission Directive 87/250/EEC, Council Directive 90/496/EEC, Commission

Directive 1999/10/EC, Directive 2000/13/EC of the European Parliament and of the Council,

Commission Directives 2002/67/EC and 2008/5/EC and Commission Regulation (EC) No 608/2004

1. Cereals containing gluten, namely: wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their hybridised strains, and X

products thereof.

2. Crustaceans and products thereof. X

3. Eggs and products thereof. X

4. Fish and products thereof. X

5. Peanuts and products thereof. X

6. Soybeans and products thereof. X

7. Milk and products thereof (including lactose). X
8. Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans X

regia), cashews (Anacardium occidentale), pecan nuts (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), Brazil

nuts (Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pistacia vera), macadamia or Queensland nuts (Macadamia

ternifolia), and products thereof.

9. Celery and products thereof. X

10. Mustard and products thereof. X

11. Sesame seeds and products thereof. X

12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms of the X

total SO2 which are to be calculated for products as proposed ready for consumption or as reconstituted

according to the instructions of the manufacturers.

13. Lupin and products thereof. X

14. Molluscs and products thereof. X

17.1.1 Informacion complementaria / Additional information

Fabricado en la misma linea en la que se fabrican productos con ingredientes

alergénicos (leche y sus derivados (incluida la lactosa)).

Manufactured on shared equipment that processes products containing allergens

ingredients (Milk and products thereof (including lactose)).

Esta ficha técnica sélo puede ser modificada por Chavez y Clark S.L. / This technical data sheet can only be
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18. REFERENCIAS / REFERENCES

Real Decreto 126/1989, de 3 de febrero, por el que se aprueba la Reglamentacién Técnico-
Sanitaria para la elaboracién y comercializacion de patatas fritas y productos de aperitivo, y
sus modificaciones.

Real Decreto 126/1989, of 3 February, which approves the Technical- Safety- Regulation for
manufacturing and commercialization of chips and snack foods, and amendments thereto.

Valores de Staphylococos aureus enterotoxigénico y Salmonella sp establecidos tomando
como referencia el Real Decreto 126/1989, de 3 de febrero, por el que se aprueba la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria para la elaboracion y comercializacion de patatas fritas y
productos de aperitivo, y el Real Decreto 135/2010, de 12 de febrero, por el que se
derogan disposiciones relativas a los criterios microbiolégicos de los productos
alimenticios.

Staphylococos aureus enterotoxigénic and Salmonella sp criteria established by reference
the Real Decreto 126/1989, of 3 February, which approves the Technical- Safety-
Regulation for manufacturing and commercialization of chips and snack foods, and the
Real Decreto 135/2010, of 12 February, which repeals requirements relating to
microbiological criteria of foodstuffs.

“Guidance Note No. 3: Guidelines for the Interpretation of Results of Microbiological
Testing of Ready-to-Eat Foods Placed on the Market (Revision 1)" Published by: Food
Safety Authority of Ireland. Abbey Court. Lower Abbey Street. Dublin 1. 2014 para
Enterobacteriaceas totales y Aerobios totales.

“Guidance Note No. 3: Guidelines for the Interpretation of Results of Microbiological
Testing of Ready-to-Eat Foods Placed on the Market (Revision 1)" Published by: Food
Safety Authority of Ireland. Abbey Court. Lower Abbey Street. Dublin 1. 2014 for
Enterobacteriaceae totales and Total aerobic plate count criteria.

Orden de 26 de enero de 1989 por la que se aprueba la Norma de Calidad para los Aceites
y Grasas Calentados, y sus modificaciones.

Order of 26 January 1989 amending Quality Standard for Fats and Oils Heated, and
amendments thereto.

REGLAMENTO (CE) 2073/2005 de la Comision, de 15 de Noviembre de 2005, relativo a los
criterios microbiolégicos aplicables a los productos alimenticios modificado por el
REGLAMENTO (CE) 1441/2007, de 5 de Diciembre de 2007, relativo a los criterios
microbiologicos aplicables a los productos alimenticios para Listeria monocytdgenes.
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COMMISSION REGULATION (EC) No 2073/2005 of 15 November 2005 on microbiological
criteria for foodstuffs, modified by COMMISSION REGULATION (EC) 1441/2007 of 5
December 2007 for Listeria monocytdgenes.

REGLAMENTO (CE) No 1881/2006 DE LA COMISION de 19 de diciembre de 2006 por el
que se fija el contenido maximo de determinados contaminantes en los productos
alimenticios y sus modificaciones.

COMMISSION REGULATION (EC) No 1881/2006 of 19 December 2006 setting maximum
levels for certain contaminants in foodstuffs and amendments thereto.

REGLAMENTO (UE) No 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEOQ Y DEL CONSEJO de 25 de
octubre de 2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al consumidor y por el que se
modifican los Reglamentos (CE) n o 1924/2006 y (CE) n o 1925/2006 del Parlamento
Europeo y del Consejo, y por el que se derogan la Directiva 87/250/CEE de la Comisién, la
Directiva 90/496/CEE del Consejo, la Directiva 1999/10/CE de la Comisién, la Directiva
2000/13/CE del Parlamento Europeo y del Consejo, las Directivas 2002/67/CE, y 2008/5/CE
de la Comision, y el Reglamento (CE) n o 608/2004 de la Comision.

REGULATION (EU) No 1169/2011 OF THE EUROPEAN PARLIAMENT AND OF THE COUNCIL
of 25 October 2011 on the provision of food information to consumers, amending
Regulations (EC) No 1924/2006 and (EC) No 1925/2006 of the European Parliament and of
the Council, and repealing Commission Directive 87/250/EEC, Council Directive
90/496/EEC, Commission Directive 1999/10/EC, Directive 2000/13/EC of the European
Parliament and of the Council, Commission Directives 2002/67/EC and 2008/5/EC and
Commission Regulation (EC) No 608/2004.

Directiva Europea 2007/68/EC del 27 de Noviembre de 2007 que modifica el Anexo llla de
la Directiva 2000/13/EC del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que se refiere a
determinados ingredientes alimentarios.

COMMISSION DIRECTIVE 2007/68/EC of 27 November 2007 amending Annex llla to
Directive 2000/13/EC of the European Parliament and of the Council as regards certain
food ingredients.

REGLAMENTO (CE) No 1829/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 22 de
septiembre de 2003, sobre alimentos y piensos modificados genéticamente.

REGULATION (EC) No 1829/2003 of the European Parliament and of the council of 22
September 2003 concerning to food and feed products genetically modified.
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REGLAMENTO (CE) No 1830/2003 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 22 de
septiembre de 2003, relativo a la trazabilidad y al etiquetado de organismos modificados
genéticamente y a la trazabilidad de los alimentos y piensos producidos a partir de éstos, y
por el que se modifica la Directiva 2001/18/CE.

REGULATION (EC) No 1830/2003 of the European Parliament and of the council of 22
September 2003 concerning the traceability and labelling of genetically modified
organisms and the traceability of food and feed products produced from genetically
modified organisms and amending Directive 2001/18/EC.

REGLAMENTO (UE) 2017/2158 DE LA COMISION de 20 de noviembre de 2017 por el que
se establecen medidas de mitigacion y niveles de referencia para reducir la presencia de
acrilamida en los alimentos.

COMMISSION REGULATION (EU) 2017/2158 of 20 November 2017 establishing mitigation
measures and benchmark levels for the reduction of the presence of acrylamide in food.

19.  PERIODO DE VALIDEZ DEL DOCUMENTO / PERIOD OF VALIDITY

El periodo de validez de esta Ficha Técnica sera de 3 afios salvo cambio en el contenido o
forma de dicho documento.

The period of validity of this data sheet is 3 years unless changes in content or format of
this document.

Esta ficha técnica sélo puede ser modificada por Chavez y Clark S.L. / This technical data sheet can only be
modified by Chavez y Clark S.L.
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