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ORIGEN: España

CALIBRE: 25-40 gr

TEMPERATURA: -18ºC

PROD. HALAL: NO

PROD. KOSHER: NO

INGREDIENTES:

2. MEDIDAS

MED. DIAMETRO: N/A

MED. GRUESO: N/A PESO: 

< 10.000 ufc/gr Staphylococcus aureus: < 100 ufc/gr

NA Ausencia/ 25gr

< 100ufc/ gr NA

<100 ufc/gr

Pimiento Verde Jalapeño (25%), Queso Crema (25%): {Leche pasteurizada de vaca , almidón E-1422), sal y espesantes (E-410, E-412)}, harina de 

trigo, agua, aceite de girasol, almidón de maíz, sal, levadura, proteína de guisante, margarina vegetal, patata deshidratada, Gasificantes (E-450, E-

500), estabilizador (E-461), colorante (E-101) y aromas}

Pimiento jalapeño relleno de crema rebozado, precocinado y ultra congelado

FICHA TÉCNICA

Jalapeño Queso Crema
Rev. 01 Mayo 2018

1. INFORMACIÓN

MED. ANCHO: N/A

3. CRITERIOS MICROBIOLÓGICOS

Conforme al Reglamento (CE) nº 2073/ 2005 y posteriores modificaciones y de acuerdo al plan del proveedor

Mohos y Levaduras

E.coli:

Enterobacterias:

Listeria Monocytogenes:

Salmonella:

Coliformes:
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pH: Color:

Grados Brix: Sabor:

Humedad:

Impurezas

Ácidos grasos libres:

Índice de peróxidos:

IONIZACIÓN:

OGM:

+ CRUSTÁCEOS Y DERIVADOS ?

HUEVOS Y DERIVADOS - PESCADOS Y DERIVADOS ?

CACAHUETES Y DERIVADOS - SOJA Y DERIVADOS -

LECHE Y DERIVADOS + FRUTOS DE CÁSCARA Y DERIV. -

APIO Y DERIVADOS - MOSTAZA Y DERIVADOS -

SEMILLAS DE SÉSAMO Y DERIVADOS - SULFITOS -

- MOLUSCOS Y DERIVADOS ?
ALTRAMUCHES Y PRODUCTOS A BASE DE 

ALTRAMUCES

+ Contiene          - No Contiene          ? Puede contener trazas

Típico del producto y con un punto picante

Textura: Semi-crujiente con interior suave y cremoso

Olor: Típico de productos fritos

6. CRITERIOS NUTRICIONALES

Valores nutricionales (por 100gr de producto)

Producto no ionizado, conforme a la Directiva 2001-1097

No requiere etiquetaje, conforme a la Directiva 1829/2003/CE y 1830/2003/CE

7. ALÉRGENOS

CEREALES Y DER. GLUTEN

4. CRITERIOS FÍSICO/QUÍMICOS 5. CRITERIOS ORGANOLÉPTICOS

Dorado

FICHA TÉCNICA

Jalapeño Queso Crema

Pimiento jalapeño relleno de crema rebozado, precocinado y ultracongelado
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VALOR 
ENERGÉTICO 

937/224 

Kj/ Kcal  

GRASA 

12,7 gr. 

SATURADAS 

5,1 gr. 

PROTEÍNAS  

 

4,3  gr. 

SAL  

 

1,57  gr. 

HIDRATOS DE 
CARBONO 

22,3 gr. 

AZÚCAR 

    2 gr.  
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PRIMARIO:

SECUNDARIO: PALETIZACIÓN: Cajas Base: 9

Ud. Primarias: 6 Cajas Fila: 12

Dimensiones: 390*265*165mm  Peso Neto: 594 Kg

Peso Neto: 6 Kg Peso Bruto:

Peso Bruto:

IDIOMA:

MARCA:

EAN 13 PRODUCTO: EAN CAJA: 

Producto no apto para celíacos, intolerantes a la leche y alérgicos a crustáceos, pescado y moluscos.

Es necesario cocinar el producto antes de consumirlo.

No es necesario descongelar el producto antes de cocinarlo.

HORNO TRADICIONAL: durante 8-10 minutos a 220ºC

HORNO CONVECCIÓN: durante 8-10 minutos a 180ºC

FREIDORA: freír con abundante aceite a 180ºC de 3 a 4 minutos

Caja de cartón

11. POBLACIÓN SENSIBLE

10. CONSERVACIÓN

Congelado -18ºC

CONDICIONES TEMPERATURA DE ALMACENAJE VIDA ÚTIL

Producción + 24 meses

9. ETIQUETADO

8. FORMATO

Pimiento jalapeño relleno de crema rebozado, precocinado y ultracongelado

FICHA TÉCNICA

Jalapeño Queso Crema
Rev. 01 Mayo 2018

12. SUGERENCIAS E IDEAS DE EMPLEO

No volver a congelar después de descongelado

CAJA

87 178536 70794 8414204720930

Consumir preferentemente antes 2 días después de descongelado conservando el producto a  4ºC

Bolsa plástico de 1Kg

CASTELLANO

-
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