INFORMACION NUTRICIONAL EN 100 g. DE PRODUCTO

Valor energético 826 kJ /199 kcal
Grasas. 169

de las cuales saturadas, 4,39
Hidratos de carbono 2,09
de los cuales azucares <059
Proteinas. 129
Sal 2,09

MODO DE EMPLEQ (RECOMENDACION)

Las salchichas deben descongelarse.

FICHA TECNICA
HOT DOG SIMONS

ULTRACONGELADO

CODIGO EAN DEL PRODUCTO 8423128119164
REGISTRO SANITARIO ES 10.0013187/SE CE.
MARCA COMERCIAL Simon’s Food.
CLASIFICACION DE PRODUCTO Salchicha cocida, ahumada de Pavo (65%) Ultracongelada
CONDICIONES DE CONSERVACION TEMPERATURA -18°C.

CONDICIONES ESPECIALES DE CONSERVACION No volver a congelar una vez descongelado.
DESTINO FINAL DEL PRODUCTO Colectividades y consumidor final.

REVISION 01. FECHA 10/02/21

USO PREVISTO El producto es apto para el publico en general salvo para alérgicos o
intolerantes a los ingredientes resaltados en la lista de ingredientes.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Textura consistente, olor, sabor y color de la carne

CONDICIONES DE TRANSPORTE Vehiculos frigorificos a -18°C.
FECHA DE CONSUMO PREFERENTE 365 dias desde la fecha de su elaboracion.

DESCRIPCION DEL PROCESADO

Salchicha cocida y ahumada de pavo ultracongelada

INGREDIENTES

Ingredientes: carne de pavo separada mecanicamente 65%, pieles de ave, agua, sal,
proteina de SOJA, especias, extractos de especias, aromas, potenciador del sabor: (E621),
antioxdidantes: (E300, E316), estabilizador (E450); conservador(E250). El producto puede
contener: LECHE, APIO, MOSTAZA

SISTEMA DE LOTEADO

XXYYZZ (XX dia de elaboracion, YY mes de elaboracion y ZZ dos ultimas cifras del afo

El producto debe ser cocinado antes de ser consumido.

en curso).
Descongelar las salchichas en agua caliente - 4 minutos
SARTEN con un poco de aceite - 5 minutos a una
temperatura de 180°C
HORNO: a 220°C 10 minutos @ ‘N G Contaminacion cruzada:
(eeetSy ver en el apartado ingredientes
Una vez descongelado, no volver a congelar. P 9
MOSTAZA APIO LACTEOS SOJA

CODIGO PRODUCTO

UNIDAD
1. HIGIENIZADO

PALETIZADO
6 UD.X CAJA

) 13312 11x9
SALCHICHAS COCIDAS Y AHUMADAS PESO NETO: kg PESO NETO: 6 Kg. (99 cajas)
DE PAVO ULTRACONGELADAS CODIGO EAN CAJA

CODIGO EAN PACK|

12uds x 1 paq 1Kg. Hig. 8423128119164

18423128119161

* Envase” en caja de cartén de uso alimentario. De conformidad con los Reglamentos 1935/2004 y 10/2011 sobre materiales y objetos plasticos destina-
dos a entrar en contacto con alimentos.

[FNeIVIRY.Yole] Denominacién del alimento, mencion “ultracongelado’, lista de ingredientes con alérgenos resaltados, peso neto, fecha de consumo prefe-
rente, condiciones de conservacion, modo de empleo, identificacion de la empresa, informacion nutricional, lote, marca de identificacion de los productos
de origen animal (sello oval), marca comercial.

[T\ VYoo L g | Vi [o] X e A4 NI A [@.N0IV)= Para la elaboracion de este producto no empleamos materias primas ni ingredientes irradiados o modificados
genéticamente o derivados de Organismos Modificados Genéticamente- OMGs.

LIMITES MICROBIOLOGICOS ESTABLECIDOS POR EL REGLAMENTO (CE) 2073/2005)
INVESTIGACION DE SALMONELLA n=5, c=0, m=M=No Detectado/25 g. Resultados satisfactorios cada uno de los 5 ejemplares No Detectados/25 g.
ESCHERICHIA COLI n=5, c=2, m<500 ufc/g, M<5.000 ufc/g. Resultados satisfactorios maximo 2 ejemplares >500<5000 ufc/g y resto de ejemplares <500 ufc/g.
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¢ = nlimero de unidades de la muestra, cuyo nimero de bacterias podrd situarse entre my M. La muestra sequird considerndose aceptable si las demds unidades tienen un niimero de bacterias menor o igual am.

n = nlmero de unidades de la muestra.
m = valor umbral del nimero de bacterias. El resultado se considerara satisfactorio si todas las unidades que componen la muestra tienen un nimero de bacterias igual o menor que m.

M = valor limite del nimero de bacterias. El resultado se consideraré no satisfactorio si una o varias unidades que componen la muestra tienen un niimero de bacterias igual o mayor que m.
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Salchichas de pavo cocidas y ahumadas



