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Codigo altanta: 040088 Ref proveedor:   Marca:  atlanta 

NOMBRE  DEL PRODUCTO 

NOMBRE DEL PRODUCTO: 

HAMBURGUESA TERNERA TERMINADA 

 
 

SUGERENCIA DE PRESENTACION 

DATOS DEL PRODUCTO 

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

Hamburguesa de vacuno 100%. Terminada y lista para cocinar en horno, microondas o plancha, ideal para locales que no tienen 

salida de humos... 

INGREDIENTES EN ORDEN DECRECIENTE:  ternera (95%), harina de SOJA, cebolla en polvo, sal, jarabe de glucosa seca, proteína 

vegetal hidrolizada ( SOJA , maíz), fibra de avena, fibra de guisante 

ORIGEN DEL PRODUCTO:  IRLANDA 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

VALORES NUTRICIONALES (por cada 100 g)  

Valor energético 1188 Kj/284  Kcal 

Grasas 21.4 g 

De las cuales saturadas 8.8 g 

Hidratos de carbono 1.5 g 

De los cuales azúcares 0.4 g 

Proteínas 21.4 g 

sal 0.7 g 
 

INFORMACIÓN DEL PRODUCTO 

LOTE  

VIDA ÚTIL DE PRODUCTO 365 DIAS 

CADUCIDAD SECUNDARIA  NO APTO PARA REFRIGERACION. CONSUMIR DESPUES DE SU COCINADO 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN  CONGELADO. -18ºc 

CONDICIONES DEL ALMACENAMIENTO 

 

CONGELADO. -18ºC 

CÓDIGO DE BARRAS  

INFORMACIÓN LOGÍSTICA  

FORMATO DE PRESENTACIÓN   

ETIQUETADO (IDIOMAS)  EPSAÑOL, INGLÉS, FRANCES, PORTUGUES 

http://www.grupoatlanta.es/
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EMBALAJE UNIDAD INTERIOR (bolsa, 

tarrina, retráctil, brick, etc)  

Bolsa apta alimentaria                    Unidades 

por caja:  
 48 ud Dimensiones 

(Alto*Largo*

Ancho) 

(mm) 

 

EMBALAJE SECUNDARIO (caja, 

contenedor, etc)  

Caja 

cartón  Peso neto 

(Kg) 
5.29 KG 

Peso bruto 

(Kg) 
  

Dimensiones 

(Alto*Largo*

Ancho) 

(mm) 

 

PALETIZACIÓN (PALET 

EURO1.2*0.8m/UK1.2*1m) 

Palet Euro Cajas por 

base 
 Nº Filas    

Nº 

Cajas/Palet 

 

PEDIDO MÍNIMO (nºpalet, caja, bolsa) 
 

Altura palet  
Peso Neto 

Palet (Kg) 
 

Peso Bruto 

Palet (Kg) 

 

 
 

     
 

 
 

     
 

ALÉRGENOS y productos a base de o derivados de los mismos. Reglamento (UE) N.º 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPERO Y DEL 

CONSEJO de 25 de octubre de 2011 

 PRESENCIA  TRAZA  PRESENCIA  TRAZA 

Cereales con GLUTEN NO NO SOJA SI  

CRUSTÁCEOS NO NO LECHE NO NO 

PESCADO NO NO FRUTOS DE CÁSCARA NO NO 

MOLUSCOS NO NO APIO NO NO 

HUEVO NO NO SÉSAMO NO NO 

CACAHUETE NO NO SULFITOS >10ppm NO NO 

ALTRAMUCES  NO NO MOSTAZA NO NO 

CARACTERÍSITCAS MICROBIOLÓGICAS 

Parámetros Máximo permitido 

  

   

  

CARACTERÍSITCAS FÍSICO-QUÍMICAS 

Parámetros Valores Tolerancias 

   

   

   

   

 CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS 

DIAMETRO APROXIMADO: 113,4 g 

Color marron con toques negro 

 

 

MODO DE PREPARACIÓN. RECOMENDACIONES 

 

COCINAR A UNA TEMPERATURA INTERNA DE COCION DE > 75ºc 

Para consumir directamente despuescde calentar 

 

DECLARACIÓN OMGs: Reglamentos CE 1829/2003 y 1830/2003 de 22 de septiembre de 2003 relativos a la trazabilidad y el 

etiquetado de los OMG                                                                                                                                                          SI                      NO 

El producto contiene ingrediente/s susceptible de haber sido modificado genéticamente  X 

 RADIACIONES IONIZANTES                                                                                                                               SI                     NO 

El producto contiene ingredientes susceptible de aplicación de radiaciones ionizantes  X 

PRODUCTO PASTEURIZADO                                                                                                                               SI                   NO 

El productos ha sido sometido a proceso de pasteurización-esterilización              X 

POBLACIÓN DESTINO                                                                                                                                        SI                     NO 

Vegetarianos  X 

Ovo-lacto-vegetarianos  X 

Veganos  X 

Halal  X 

Kosher  X 

Celíacos X  

ACEPTACIÓN DE CLIENTE (*) 

http://www.grupoatlanta.es/
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Nombre:                                                                                                      Fecha: 

 

Cargo:                                                                                                         Firma: 

 
(*)La firma de esta ficha supone la aceptación por el cliente de los datos y especificaciones incluidos en ella. La 

ausencia de firma en un plazo de 5 días desde su envío supone la aceptación del mismo 
 

 
Nuestra empresa dispone de departamento I+D y calidad. Además, ofrece su Departamento Técnico para establecer las condiciones 

óptimas de nuestros productos, en función de las disponibilidades de nuestros clientes, y para asesorar en el cumplimiento de las 

disposiciones vigentes.  

Esta ficha es propiedad de atlanta Restauración Temática S.L. y tiene validez mientras no exista una edición posterior. Consultar edición 

vigente. 

http://www.grupoatlanta.es/

