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PRODUCTO HAMBURGUESA DE ANGUS ULTRACONGELADA 180 g.
DESCRIPCION Hamburguesa de angus congelado dispuesto en bolsas.
ORIGEN Producto elaborado y envasado en Espana por Almameat, S.L.U.
R.G.S.E.A.A.: 10.16263/NA
Referencia: 200675
PROPUESTA DE Etigueta indeleble y perfectamente visible, externa al envase, con la informacién
ETIQUETADO descrita a continuacién en castellano:

TLF: 948 17 82 23
HAMBURGUESA ULTRACONGELADO g

INGREDIENTES: CARNE DE 85%, AGUA, COLAGENO, DEXTROSA, ~
SAL, ESPECIAS, ANTIOXIDANTE (ASCORBATO SODICO), CORRECTOR DE p ‘2
ACIDEZ (CITRATO TRISODICO), ACEITE DE OLIVA .MODO PREPARACION: reparacion.

FREIR EL PRODUCTO SIN DESCONGELAR, A FUEGO MEDIO-ALTO EN ‘2 .
PLANGHA CALIENTE DURANTE 56 MINUTOS. CoaiNAR compLeravente ™ INformacion nutricional.

ANTES DE CGNSUMIR. - N2lote (054103aammdd).

Tabla de Informacién Nutricional
(Cantidad para 100g de producto) _ FeCha de prOdUCCién
Peso neto

Valor energético 733 kJ Lote
Fecha de caducidad

- Razén social, registro
ALMAMEAT. S.L.U — sanitario con marca oval y
Ty Nalme A . .z
Salinas da Pampron (Gatag " 10 direccion.

Denominacion del producto.
Ingredientes.

176 keal Fecha de produccion -
Grasas 13g Pesoneto
de las cuales saturadas  57¢g  Fecha de caducidad -

Hidratos de carbono 199 Conservar a -18°C. Una vez P iA
de los cuales azucares 199 descongelado consumiren24hy ~ COﬂdICIOHES de conservacion.
Proteinas 15¢g no volver a congelar. _ Una vez

o descongelado
&E consumir en 24h
Cddigo de barras y cédigo QR

0,80¢

(3103) 006000 (15) 251004 (10) 054103241004

584370100000723006—

INGREDIENTES

INGREDIENTES: CARNE ANGUS 85% , AGUA, PROTEINA DE VACUNO, DEXTROSA, SAL,
ESPECIAS, ANTIOXIDANTE (ASCORBATO SODICO), CORRECTOR DE ACIDEZ (CITRATO
TRISODICO) Y ACEITE DE OLIVA.

ASPECTO FiSICO

Hamburguesa de angus congelada

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Aroma suave a carne fresca de angus.
Sabor suave a carne fresca de angus.
Color rosaceo.

PARAMETROS FISICO- | pH<6
Quimicos
PARAMETROS Valores microbioldgicos de acuerdo al REGLAMENTO (CE) n?2 2073/2005 DE LA

MICROBIOLOGICOS

COMISION de 15 de noviembre de 2005 relativo a los criterios microbioldgicos
aplicables a los productos alimenticios y posteriores modificaciones:

- E. Coli (ufc/g): m =5x10%y M = 5x103

- Salmonella: ausenciaen 10 g

RESIDUOS DE
CONTAMINANTES Y

RESIDUOS QUIMICOS

Cumplimiento de la legislacion vigente en materia de residuos contaminantes y
residuos quimicos de tratamiento veterinario.

Reglamento 2023/915 contenido maximo de determinados contaminantes,
Reglamento 37/2010 sustancias farmacoldgicas y Reglamentos 396/2005 relativo a
los limites maximos de residuos plaguicidas (y posteriores modificaciones).
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INFORMACION
NUTRICIONAL
Calculado para 100 g

Valor energético: 733 Kj/176 Kcal.

Grasa: 13 g (de las cuales saturadas 5,7g)

Hidratos de Carbono 1,9 g (de los cuales azucares son 1,9 g)
Proteina: 15 g

Sal: 0,8 g

USO ESPERADO Y
PREPARACION

Freir el producto sin descongelar, a fuego medio-alto en plancha caliente durante 5-

6 minutos. Cocinar completamente antes de consumir.

INFORMACION SOBRE
ALERGENOS

ALERGENO

Ingrediente
contenido/
No contenido

Cereales que contengan gluten, a saber: trigo, centeno, cebada,
avena, espelta, kamut o sus variedades hibridas y productos
derivados.

Crustaceos y productos a base de crustaceos.

Huevos y productos a base de huevo.

Pescado y productos a base de pescado.

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes.

Soja y productos a base de soja.

Leche y sus derivados (incluida la lactosa).

Frutos de cascara, es decir, almendras, avellanas, nueces de nogal,
anacardos, pacanas, castafias de Pard, pistachos, nueces de
macadamia y nueces de Australia

Apio y productos derivados.

Mostaza y productos derivados.

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo.
Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a 10
mg/Kg en términos de SO,.

Altramuces y productos a base de altramuces.

Moluscos y productos a base de moluscos.

No

No
No
No
No
No
No

No

No
No
No

No

No
No

Nuestra empresa controla la presencia de alérgenos y material no halal, aplicando todas las precauciones
necesarias (BPM, APPCC) de manera responsable para evitar las contaminaciones cruzadas. Sélo deben
etiquetarse los ingredientes contenidos.

ORGANISMOS
MODIFICADOS
GENETICAMENTE

Este producto estd elaborado con ingredientes que no contienen, ni han sido

fabricados a partir de OMG.

INFORMACION ¢El producto ha sido sometido a radiacién ionizante? No
TRATAMIENTOS DE ¢El producto contiene ingredientes tratados con radiaciones No
IRRADIACION ionizantes?

PRESENTACION Y Empleo de materiales de envase aptos para uso alimentario, que dispongan de su
ENVASADO correspondiente Declaracién de Conformidad Alimentaria y analisis de migraciones

segln establece la legislacién vigente.
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Dos bolsas de 3,06 Kg (17x180g) dentro de una caja 6,120 Kg.
Envase interior: bolsa de plastico, 550 x 210 mm.

Envase exterior: caja de cartdn blanco calidad Kraft:
365x265x132 mm.

LEGISLACION

- Reglamento 1169/2011 sobre alérgenos.

- Reglamento 10/2011 sobra materiales plasticos y objetos plasticos destinados a
entrar en contacto con alimentos (y posteriores modificaciones).

- Reglamento 2023/915 contenido maximo de determinados contaminantes,
Reglamento 37/2010 sustancias farmacoldgicas y Reglamento 396/2005 relativo a
los limites maximos de residuos de plaguicidas (y posteriores modificaciones).

Asi como el resto de legislacion aplicable en la UE.

ALMACENAMIENTO Y
CONSERVACION
VIDA UTIL

Conservar a -18 2C.

Fecha de envasado mas 12 meses.

DISTRIBUCION /
CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Vehiculos frigorificos, con cajas en perfecto estado de conservacidn, higiene vy
limpieza (ausencia de suciedad visualmente observable, olores anémalos y parasitos
y/o insectos.

Documentacién correspondiente (albaran) al producto segun la legislacion vigente.
T2 camién < a -18 °C.






