
55051831  BALLYMALOE STEAK SAUCE “CERVEZA NEGRA” (1,4KG)

MODO DE EMPLEO:

Listo para emplear.

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN:

Vida útil del producto: 12 meses desde la fecha de 
fabricación.
Temperatura almacenamiento: Tª ambiente.
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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO:  

Salsa elaborada con cerveza negra

INGREDIENTES:  

INFORMACIÓN DE ALÉRGENOS: SI NO TRAZAS

Cereales con gluten y productos derivados x

Crustáceos y productos derivados x

Huevos y productos derivados x

Pescado y productos derivados x

Cacahuetes y productos derivados

Soja y productos derivados x

Leche y productos derivados x

Frutos de cáscara y productos derivados x

Apio y productos derivados x

Mostaza y productos derivados x

Semillas de sésamo y productos derivados x

Anhídrido sulfuroso y sulfitos x

Altramuces y productos derivados x

Moluscos y productos derivados x

Tomates, azúcar (pectina, ácido cítrico), zumo de manzana, vinagre, cebolla, Irish Stout 5% (contiene MALTA), sultanas, miel de caña, melaza, estragón, sal marina, MOSTAZA, pimienta, 
especias.

x

INFORMACIÓN GENERAL:  

¿O.M.G? No.
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AVISO LEGAL:  

* Según nuestro leal entender y saber, la información es correcta en el momento de la expedición de este documento.
* Todos los valores informados en este documento son valores medios, basados en datos calculados.
* Las fotos son indicativas y puede haber pequeñas diferencias en el producto real.
* Las instrucciones de uso se tienen que considerar como recomendaciones generales. Foster Food España S.A no se puede hacer responsable del proceso de cocción empleado por el cliente, ya que no lo controla.

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100gr:  

Valor energético 268kcal / 1135kj

Grasas 2,1g

De las cuales ácidos grasos saturados 0,1g

Hidratos de carbono 60,5g

De los cuales azúcares 56,3g

Fibra alimentaria 1,1g

Proteínas 0,9g

Sal 1,1g

INFORMACIÓN EMBALAJE PRIMARIO:

Unidades caja 4 Unidades 

Peso neto unidad 1400gr

Medidas unidad: largo / alto / ancho - - -

Código de barras / EAN 5099229002150

INFORMACIÓN MICROBIOLÓGICA:  

INFORMACIÓN EMBALAJE SECUNDARIO  

Peso neto caja 5,6kg

Peso bruto caja 6,08kg

Medidas caja: largo / alto / ancho 227x180x172mm

Código de barras / EAN 05099229102324

PALETIZACIÓN :  

Tipo palet Europeo

Cajas palet 120 cajas 

Filas por palet 20

Cajas por filas 6

Medidas: Largo / alto / ancho 1200x800x1050mm

Peso neto palet - - -kg

Peso bruto palet - - -kg

Código de barras / EAN - - -

Recuento E. Coli < 10 ufc / g

Salmonella Ausencia / 25g

Listeria monocytógenes Ausencia / 25g
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