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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

LISTA DE INGREDIENTES

Forma: Redondeada
Color: Rojo / marrón
Textura: Característica
Sabor: Olor y sabor característicos con notas braseadas.
Tamaño: Diámetro 81-91 mm 
Valor energético 720 KJ / 172 Kcal
Grasas 10 gr
    - de las cuales saturadas 3,7 gr
Hidratos de carbono 4,4 gr
    - de los cuales azúcares 0,6 gr
Proteina 17,4 gr
Sal 1,35 gr

INFORMACIÓN HIGIENICO-SANITARIA

Listeria monocytogenes (UFC/25gr)
ND / 25 

g
Bacillus cereus (UFC/gr) <1x10^3
Salmonella (UFC/25gr) ND / 25 

Cereales con gluten SI Frutos con Cáscara NO

Crustáceos y productos a base de crustáceos NO Apio y productos derivados NO

Huevos y productos a base de huevo NO Mostaza y productos derivados. NO

Pescado y productos a base de pescado NO
Granos sésamo y pdos a base de granos 
de sésamo. NO

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes NO
Dióxido de azufre y sulfitos en 
concentraciones superiores a 10 mg/ 
kg

NO

Soja y productos a base de soja SI
Altramuces y productos a base de 
altramuces NO

Leche y sus derivados (incluida la lactosa) NO
Moluscos y productos a base de 
moluscos NO

INFORMACIÓN GENERAL
INSTRUCCIONES DE
ALMACENAMIENTO Y  
TRANSPORTE

Conservar a temperaturas inferiores a -18ºC

VIDA ÚTIL 12 meses

CONSUMIDORES

PREPARACIÓN O 
INSTRUCCIONES DE 
COCCIÓN

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 
por cada 100 gr

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS

Según Rgto 2073 y posteriores modificaciones

DECLARACIÓN DE 
ALÉRGENOS

Según Rgto 1169 y posteriores modificaciones

CARACTERÍSTICAS Presencia de OGM       £ SI    X NO
Presencia de ingredientes de origen animal:

£ SI   X NO

Para consumo humano, previa cocción.
Indicado para todo tipo de consumidores, a excepción de alérgicos al GLUTEN y a la SOJA.

Cocinar el producto directamente congelado, a fuego medio durante un tiempo de 4 a 5 minutos por ambos 
lados y hasta que la temperatura interna del producto alcance los 68ºC.  
No cocinar en exceso.

CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS

HAMBURGUESA VEGETAL SABOR A TERNERA Código: 
FT15_01-01
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Hamburguesas vegetales
sometidas a tratamiento térmico, congelación y envasado al vacío (cartón-skin).
Elaboración: España.

Agua, proteína de soja, aceite de oliva (6%), aceite de coco, 
aromas naturales, cebolla troceada, gluten, sal, estabilizante 
(metilcelulosa), fibra vegetal, especias, colorante (caramelo 
amónico)..



DATOS LOGÍSTICOS
CAJA 40U VENTA AL POR MAYOR- FOOD SERVICE
REF. ARTICULO Z2107C
PESO 4,0kg (40unidades de  100g) PESO BRUTO 4,230KG
ENVASADO PRIMARIO En bolsa de calidad alimentaria con 40u
ENVASADO SECUNDARIO Cajas de cartón, 263x163x196mm. PESO NETO por CAJA vacía+ BOLSA: 0,230 kg.

PALETIZADO

EAN13: 8436595840936

APROVACIÓN POR PARTE DEL CLIENTE ZYRCULAR PLANT SL
Revisado por: Dept Técnico

Fecha y sello Aprovado por: Responsable I+D

Palet tipo EURO 120 x 80, 18 cajas por capa, 8 capas, 144 cajas totales 0'8x1'2mm. PESO NETO por PALET:576 
kg.

HAMBURGUESA VEGETAL SABOR A TERNERA Código: 
FT15_01-01


